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Gıda Dergisi, cilt.14, sa.2, ss.77-83, 1989 (Hakemli Dergi)XXVI. Et İşletmelerinde Temizlik ve Dezenfeksiyonun Önemi ve Ete Bağlı Gıda ZehirlenmeleriEt İşletmelerinde Temizlik ve Dezenfeksiyonun Önemi ve Ete Bağlı Gıda ZehirlenmeleriGökalp H., YETİM H.Et ve Balık End. Dergisi, cilt.9, sa.54, ss.34-44, 1989 (Hakemli Dergi)XXVII. "Et Teknolo jisinde Tumbling ve Massaging I: genel prensipleri, teknikleri ve ön işlemleri."Et Teknolo jisinde Tumbling ve Massaging I: genel prensipleri, teknikleri ve ön işlemleri.YETİM H., Gökalp H.Gıda Dergisi, cilt.13, sa.6, ss.431-437, 1988 (Hakemli Dergi)XXVIII. Değişik Seviyelerde Yerli Yağsız Soya Unu Katılan Taze ve Depolanmış Hamburgerlerin C.Değişik Seviyelerde Yerli Yağsız Soya Unu Katılan Taze ve Depolanmış Hamburgerlerin C.perfringens ve Diğer Mikroorganizma Düzeyleriperfringens ve Diğer Mikroorganizma DüzeyleriKaya M., YETİM H., Kotancılar G., Gökalp H.Gıda Dergisi, cilt.13, sa.2, ss.129-135, 1988 (Hakemli Dergi)XXIX. İnsan Bünyesine Alınan Nitrat, Nitrit Miktarı ve Kaynakları, Aminler ve Çeşitli Gıdaların Aminİnsan Bünyesine Alınan Nitrat, Nitrit Miktarı ve Kaynakları, Aminler ve Çeşitli Gıdaların AminİçerikleriİçerikleriGökalp H., YETİM H., Kaya M.Et ve Balık End. Dergisi, cilt.8, sa.49, ss.12-18, 1987 (Hakemli Dergi)XXX. "Ticari Kuruluşlarda Dondurularak Muhafaza Edilen Tavuk Etlerinin Kokuşma Düzeyleri ve"Ticari Kuruluşlarda Dondurularak Muhafaza Edilen Tavuk Etlerinin Kokuşma Düzeyleri veBakteriyolo jik Durumları Üzerine Bir  AraştırmaBakteriyolo jik Durumları Üzerine Bir  AraştırmaGökalp H., YETİM H., Kaya M.Et ve Balık End. Dergisi, cilt.51, ss.13-22, 1987 (Hakemli Dergi)
Kitap & Kitap BölümleriKitap & Kitap BölümleriI. Turkish Meat ProductsTurkish Meat ProductsÖZTÜRK I., Karasu S., Sagdic O., YETİM H.Mediterranean Food: Composition and Processing, Rui M.S. da Cruz, Maria M.C. Vieira, Editör, Crc Press, Florida,2016II. Meat species identificationMeat species identificationKESMEN Z., YETİM H.Handbook of Meat and Meat Processing, Hui Y. H., Editör, Crc Press, ., ss.249-276, 2012III. Antioxidant Capacity o f Pomegranate Juice and Its Role in Bio logical ActivitiesAntioxidant Capacity o f Pomegranate Juice and Its Role in Bio logical ActivitiesÇAM M., Durmaz G., ÇETİN A., YETİM H.Bioactive Food as Dietary Interventions for Liver and Gastrointestinal Disease, Watson, R.R., Preedy, V.R. , Editör,Elsevier, Boston, ss.499-511, 2012IV. Chapter 32 – Antioxidant Capacity o f Pomegranate Juice and Its Role in Bio logical ActivitiesChapter 32 – Antioxidant Capacity o f Pomegranate Juice and Its Role in Bio logical ActivitiesÇAM M., Durmaz G., Çetin A., YETİM H.Bioactive Food as Dietary Interventions for Liver and Gastrointestinal Disease, Watson R. R., Preedy W. R., Editör,Elsevier, Boston, ss.499-511, 2012V. Antioxidant Capacity o f Pomegranate Juice and Its Role in Bio logical ActivitiesAntioxidant Capacity o f Pomegranate Juice and Its Role in Bio logical ActivitiesÇAM M., DURMAZ G., ÇETİN A., YETİM H.Bioactive Food as Dietary Interventions for Liver and Gastrointestinal Disease, Watson, R.R., Preedy, V.R. , Editör,Elsevier, BOSTON, ss.499-511, 2012VI. Enstrümental Gıda AnalizleriEnstrümental Gıda AnalizleriYETİM H., ÇAM M.Erciyes Üniversitesi Ders Yayınları, Kayseri, 2009VII. Gıda AnalizleriGıda AnalizleriYETİM H., KESMEN Z.Erciyes Üniversitesi Ders Yayınları, Kayseri, 2009VIII. Sheep ProductionSheep ProductionMcClure K. E., YETİM H., Crespo F. L.Encyclopedia of Life Support Systems (EOLSS), Kotchetkov V., Editör, Eolss Publishers, ., 2004



Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan YayınlarHakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan YayınlarI. Effects o f storage conditions on aflatoxin production and expression levels o f some biosynthesisEffects o f storage conditions on aflatoxin production and expression levels o f some biosynthesisgenes of Aspergillus flavus in red peppergenes of Aspergillus flavus in red pepperSOYLU B., KESMEN Z., Yapar N., YETİM H.15th International Conference on Food Processing and Technology, Roma, İtalya, 26 - 29 Kasım 2016, cilt.7, sa.12,ss.65II. Transcription of A Bovine Collagen Gene Fragment In Yeast (Pichia Pastoris)  CellsTranscription of A Bovine Collagen Gene Fragment In Yeast (Pichia Pastoris)  CellsGüllüce A., KESMEN Z., YETİM H.15th International Conference on Food Processing and Technology, Roma, İtalya, 26 - 29 Kasım 2016, cilt.7, sa.12,ss.80III. Application of High Resolution Melting Analysisfor Characterization of Application of High Resolution Melting Analysisfor Characterization of Gram Positive, Catalase-Gram Positive, Catalase-Positive Cocci Iso lated from SucukPositive Cocci Iso lated from SucukKESMEN Z., YARIMÇAM B., ASLAN H., ÖZBEKAR E., YETİM H.Uluslararası Hayvansal Gıdalar Kongresi, Lefkoşe, Kıbrıs (Kktc), 10 - 13 Kasım 2016, ss.237-240IV. Effects o f Effects o f some food juices and additives on aroma profiles cemen pastesome food juices and additives on aroma profiles cemen pasteYETİM H., EKİCİ L., ÖZCAN C., ÖZTÜRK İ., TÖRNÜK F., KARAMAN S.6th International Chemistry Conference, 8 - 10 Kasım 2016V. Chemoenzymatic Polymerizations of Imine and Hydrazone Functionalized Phenols as a Green RouteChemoenzymatic Polymerizations of Imine and Hydrazone Functionalized Phenols as a Green RouteŞAHMETLİOĞLU E., Göktürk E., YETİM H.6th International Chemistry Conference, Riyad, Suudi Arabistan, 8 - 10 Kasım 2016, ss.1VI. In vitro  ACE inhibitory activity o f beef dry muscle (M. Semimembranosus)In vitro  ACE inhibitory activity o f beef dry muscle (M. Semimembranosus)Özer N., YETİM H., ÇAM M., KARAMAN S., Muguruma M., Shiro T., Sakata R., MRGHNI AHHMED A.AACD 2016: 10th Aegean Analytical Chemistry Days, Çanakkale, Türkiye, 29 Eylül - 02 Ekim 2016, ss.73VII. Phytochemicals in Callistemon citrinus: a novel therapeutic approach against MCF-7 cell linePhytochemicals in Callistemon citrinus: a novel therapeutic approach against MCF-7 cell lineFAYEMİD O., A A., CEYLAN D., ÖZCAN S., Muchenjed V., ÇAM M., AYCAN M. B., YETİM H.1st International Conference on Natural Products for Cancer Prevention and Therapy, İstanbul, Türkiye, 31Ağustos 2015 - 02 Eylül 2016, ss.13-14VIII. Demlenmiş Yabancı ve Yerli Çayların TD-GC/MS Tekniği Kullanılarak Uçucu BileşenlerininDemlenmiş Yabancı ve Yerli Çayların TD-GC/MS Tekniği Kullanılarak Uçucu BileşenlerininBelirlenmesiBelirlenmesiYETİMAN A. E., OKUYAN N., KESMEN Z., YETİM H.16. Kromatografi Kongresi, Malatya, Türkiye, 31 Ağustos - 02 Eylül 2016, ss.85IX. The halal meat industry: Challenges of the authorization, validation and production opportunitiesThe halal meat industry: Challenges of the authorization, validation and production opportunitiesMRGHNI AHHMED A., Sakata R., Nasr B. S., YETİM H.62nd ICoMST Innternational Congress of Meat Science and Technology, Bangkok, Tayland, 14 - 19 Ağustos 2016X. Using infrared drying method for producing pastirmaUsing infrared drying method for producing pastirmaBatman S., SİPAHİOĞLU O., YETİM H.62nd ICoMST Innternational Congress of Meat Science and Technology, Bangkok, Tayland, 14 - 19 Ağustos 2016,ss.156XI. Evaluation of antihypertensive activity o f proteins in fermented Turkish sucukEvaluation of antihypertensive activity o f proteins in fermented Turkish sucukÖZCAN C., MRGHNI AHHMED A., YETİM H.62nd ICoMST Innternational Congress of Meat Science and Technology, Bangkok, Tayland, 14 - 19 Ağustos 2016,ss.38XII. Technological assesment on chicken bone tissue for functional food applicationsTechnological assesment on chicken bone tissue for functional food applicationsMRGHNI AHHMED A., ÇAM M., KARAMAN S., ÖZTÜRK I., KONCA Y., Sakata R., YETİM H.FOOMA JAPAN 2016, Tokyo, Japonya, 7 - 10 Haziran 2016, cilt.23, ss.282-285XIII. Isıl İşlem Görmüş Bazı Hayvansal Gıda Örneklerin Salmonella Typhimurium Sayısının PMA-qPCRIsıl İşlem Görmüş Bazı Hayvansal Gıda Örneklerin Salmonella Typhimurium Sayısının PMA-qPCRTekniği ile BelirlenmesiTekniği ile BelirlenmesiAslan H., KESMEN Z., YETİM H.1. Uluslararası Turizm ve Mikrobiyal Gıda Kongresi, Antalya, Türkiye, 21 - 23 Nisan 2016, ss.11XIV. Diversity o f lactic acid bacteria iso lated from fermented garlic and red pepper used as ingredient inDiversity o f lactic acid bacteria iso lated from fermented garlic and red pepper used as ingredient in



SucukSucukÖZTÜRK I., Şimşek Z., Sagdic O., YETİM H.1st International Tourism and Microbial Food Safety Congress, Antalya, Türkiye, 21 - 23 Nisan 2016, ss.42XV. Isıl İşlem Görmüş Bazı Hayvansal Gıda Örneklerinde Salmonella Typhimurium Sayısının PMA qPCRIsıl İşlem Görmüş Bazı Hayvansal Gıda Örneklerinde Salmonella Typhimurium Sayısının PMA qPCRTekniği ile BelirlenmesiTekniği ile BelirlenmesiASLAN H., KESMEN Z., YETİM H.1. Uluslararası Turizm ve Mikrobiyal Gıda Güvenliği Kongresi, 21 - 23 Nisan 2016XVI. TGA and DSC profiles o f LLDPE based active nanocomposite films reinforced with nanoclays graftedTGA and DSC profiles o f LLDPE based active nanocomposite films reinforced with nanoclays graftedwith some plant extractswith some plant extractsTörnük F., HANÇER M., YETİM H.First International Conference on Applied Chemistry, Cidde, Suudi Arabistan, 18 - 19 Kasım 2015, ss.73XVII. Takviye edici gıda ürünlerinin kapsüllerinde PCR yöntemi ile tür tayiniTakviye edici gıda ürünlerinin kapsüllerinde PCR yöntemi ile tür tayiniErdem M., Bilgili F., Ozbekar E., KESMEN Z., Güllüce A., YETİM H.Uluslararası 3. Helal ve Sağlıklı Gıda kongresi, İstanbul, Türkiye, 30 - 31 Ekim 2015, ss.128-129XVIII. Gıdalardaki hilelerin tespitinde infrared (IR) radyasyonun uygulanabilir liğiGıdalardaki hilelerin tespitinde infrared (IR) radyasyonun uygulanabilir liğiGökmen S., Sayaslan A., Sarıçoban C., YETİM H.Uluslararası 3. Helal ve Sağlıklı Gıda kongresi, İstanbul, Türkiye, 30 - 31 Ekim 2015, ss.116-117XIX. Gıda sanayinde kullanılan kıl fırçaların orijininin tespitiGıda sanayinde kullanılan kıl fırçaların orijininin tespitiErdem M., Ozbekar E., KESMEN Z., YETİM H.Uluslararası 3. Helal ve Sağlıklı Gıda kongresi, Konya, Türkiye, 30 - 31 Ekim 2015, ss.130-131XX. Quantitive Detection Of Viable Escherichia Coli O157:H7 In Heat Treated Ground Meat Using TheQuantitive Detection Of Viable Escherichia Coli O157:H7 In Heat Treated Ground Meat Using TheCombination Of Propidium Monoazide And Real-Tıme Pcr AssayCombination Of Propidium Monoazide And Real-Tıme Pcr AssayASLAN H., KESMEN Z., Güllüce A., YETİM H.61st International Congress of Meat Science and Technology, Clermont-Ferrand, Fransa, 23 Ağustos - 28 Ekim2015XXI. Health potential functions of pastirma proteins: nutraceutical applicationsHealth potential functions of pastirma proteins: nutraceutical applicationsMRGHNI AHHMED A., BİRİŞİK C., Ozer N., YETİM H.The 3rd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Sarajevo, Bosna-Hersek, 1 - 04Ekim 2015, ss.1XXII. Effects o f Pistachio  Supplementation on Total Fat Content and Fatty Acid Composition of Simit KebabEffects o f Pistachio  Supplementation on Total Fat Content and Fatty Acid Composition of Simit KebabBİRİŞİK C., DURSUN ÇAPAR T., EKİCİ L., MRGHNI AHHMED A., YALÇIN H., YETİM H.3rd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Saraybosna, Bosna-Hersek, 1 - 04Ekim 2015XXIII. MEAT THERAPY FOR HYPERTENSION: HYBRID HYDROLYSATE AS ACE INHIBITORY COMPOUNDSMEAT THERAPY FOR HYPERTENSION: HYBRID HYDROLYSATE AS ACE INHIBITORY COMPOUNDSOzer N., BİRİŞİK C., YETİM H., Sakata R., MRGHNI AHHMED A.. In Proceeding of the 61st international congress of Meat Science and Technology, Clermont, Fransa, 23 - 28Ağustos 2015, ss.1XXIV. Turkish Fermented Sucuk: A Source of Antihypertensive PeptidesTurkish Fermented Sucuk: A Source of Antihypertensive PeptidesBİRİŞİK C., MRGHNI AHHMED A., YETİM H.In Proceeding of the 61st international congress of Meat Science and Technology, Clermont, Fransa, 23 Ağustos -28 Temmuz 2015, ss.1XXV. Meat and dry-cured meat products are source of inhibitory peptides for minimizing lifestyle-relatedMeat and dry-cured meat products are source of inhibitory peptides for minimizing lifestyle-relateddiseasesdiseasesMRGHNI AHHMED A., BİRİŞİK C., Ozer N., YETİM H., Sakata R.The 34th International Food Machinery and Technology Exhibition (FOOMA 2015), Tokyo, Japonya, 9 - 12 Haziran2015, cilt.22, ss.239-242XXVI. Effect o f exopolysaccharides-producing commercial lactic acid bacteria culture on texture andEffect o f exopolysaccharides-producing commercial lactic acid bacteria culture on texture andsensory properties o f Kaymak, A Turkish Dairy Productsensory properties o f Kaymak, A Turkish Dairy ProductTosun F., Sagdic O., ÖZTÜRK I., YETİM H.2 nd International Congress on Food Technology, Aydın, Türkiye, 5 - 07 Kasım 2014, ss.45XXVII. Inducible Changes In Properties Of Muscle Protein By Pomegranate Peels ExtractsInducible Changes In Properties Of Muscle Protein By Pomegranate Peels Extracts



Ahhmed A., BİRİŞİK C., ÇAM M., YETİM H.7th International Conference and Exhibition on Nutraceuticals and Functional Foods, İstanbul, Türkiye, 14 - 17Ekim 2014, ss.1XXVIII. The Effect Of Pistachio  Vera Supplementation On The Simit Kebab’S Phenolic Content AndThe Effect Of Pistachio  Vera Supplementation On The Simit Kebab’S Phenolic Content AndAntioxidant ActivityAntioxidant ActivityBİRİŞİK C., DURSUN ÇAPAR T., EKİCİ L., MRGHNI AHHMED A., YALÇIN H., YETİM H.7th International Conference and Exhibition on Nutraceuticals and Functional Foods, İstanbul, Türkiye, 14 - 17Ekim 2014, ss.1XXIX. Improvements in Functional Properties o f Dry Cured Meat Using Fermented Soy PasteImprovements in Functional Properties o f Dry Cured Meat Using Fermented Soy PasteAhhmed A., BİRİŞİK C., KARAMAN S., ÖZTÜRK I., Bilgin M., Kaneko G., Ushio H., Sakata R., YETİM H.60th International Congress of Meat Science and Technology, Punta Del Este, Uruguay, 17 - 22 Ağustos 2014, ss.1XXX. The distinctiveness o f quality parameters and marbling value in Sucuk (Sudjuk). PastirmaThe distinctiveness o f quality parameters and marbling value in Sucuk (Sudjuk). Pastirmaproduction systemproduction systemAhhmed A., BİRİŞİK C., KARAMAN S., Bilgin M., YETİM H., Sakata R.The 33rd International Food Machinery and Technology exhibition (FOOMA 2014), Tokyo, Japonya, 10 - 13Haziran 2014, ss.1XXXI. Possible Intelligent Food Technology In The Near Future: Misconception On Functional FoodPossible Intelligent Food Technology In The Near Future: Misconception On Functional FoodMRGHNI AHHMED A., BİRİŞİK C., Üçüncülüoğlu D. ü., YETİM H.Novel Approaches in Food Industry, İzmir, Türkiye, 26 - 29 Mayıs 2014, ss.36XXXII. Gaziantep Simit Kebabının Hazırlanışı ve Bazı ÖzellikleriGaziantep Simit Kebabının Hazırlanışı ve Bazı ÖzellikleriBİRİŞİK C., YETİM H., Ahhmed A.4. Gleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Türkiye, 17 - 19 Nisan 2014, ss.1XXXIII. Gıda ürünlerine katılan sığır  ve domuz jelatinlerinin orijinlerinin yeni bir  metot ile belirlenmesi:Gıda ürünlerine katılan sığır  ve domuz jelatinlerinin orijinlerinin yeni bir  metot ile belirlenmesi:Jelatindeki markır  peptidlerinin tespit edilmesinde, NAOUPLC-ESI-Q-TOF-MS tabanlı bağımsız bir  veriJelatindeki markır  peptidlerinin tespit edilmesinde, NAOUPLC-ESI-Q-TOF-MS tabanlı bağımsız bir  veritoplama tekniğinin kullanılmasıtoplama tekniğinin kullanılmasıYilmaz M. T., KESMEN Z., Baykal B., SAĞDIÇ O., Kulen O., Kacar O., YETİM H., Baykal A. T.Uluslararası 2. Helal ve Sağlıklı Gıda kongresi, Konya, Türkiye, 7 - 10 Kasım 2013, ss.622-623XXXIV. Et ve et ürünlerinin orijinlerini belirlemede kullanılan bazı enstrümental metotlarEt ve et ürünlerinin orijinlerini belirlemede kullanılan bazı enstrümental metotlarKozan H. İ., Sarıçoban C., Gökmen S., YETİM H.Uluslararası 2. Helal ve Sağlıklı Gıda kongresi, Konya, Türkiye, 7 - 10 Kasım 2013, ss.612-613XXXV. Helal gıda üretimi açısından et ürünleriHelal gıda üretimi açısından et ürünleriSarıçoban C., YETİM H.Uluslararası 2. Helal ve Sağlıklı Gıda kongresi, Konya, Türkiye, 7 - 10 Kasım 2013, ss.135XXXVI. Et ve et ürünlerinde yapılan taklit ve tağşişlerEt ve et ürünlerinde yapılan taklit ve tağşişlerKozan H. İ., Sarıçoban C., Gökmen S., YETİM H.Uluslararası 2. Helal ve Sağlıklı Gıda kongresi, Konya, Türkiye, 7 - 10 Kasım 2013, ss.610-611XXXVII. Biyoteknolo jideki gelişmelerin helal gıda tüketimindeki yeri ve önemiBiyoteknolo jideki gelişmelerin helal gıda tüketimindeki yeri ve önemiGökmen S., Sarıçoban C., Kozan H. İ., YETİM H.Uluslararası 2. Helal ve Sağlıklı Gıda kongresi, Konya, Türkiye, 7 - 10 Kasım 2013, ss.586-587XXXVIII. Nanokompozit Gıda Ambalajlamada Kullanılan Nanokillerin Sağlık Yönünden DeğerlendirilmesiNanokompozit Gıda Ambalajlamada Kullanılan Nanokillerin Sağlık Yönünden DeğerlendirilmesiTÖRNÜK F., HANÇER M., YETİM H.TGDF Gıda Kongresi, Antalya, Türkiye, 1 - 04 Kasım 2013, ss.35XXXIX. Traditional Anatolian Pastirma: Should It be Valued as Unique Meat ProductsTraditional Anatolian Pastirma: Should It be Valued as Unique Meat ProductsAhhmed A., ÖZTÜRK I., Törnük F., KARAMAN S., Özbek M., Kaneko G., Ushio H., Sakata R., YETİM H.The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Straga, Makedonya, 24 - 26Ekim 2013, ss.49XL. Effects o f Dietary Incorporation of Izmir Oregano on Microbiological Properties o f Broiler  MeatsEffects o f Dietary Incorporation of Izmir Oregano on Microbiological Properties o f Broiler  MeatsYETİM H., EKİCİ L., ÖZTÜRK İ., SAĞDIÇ O., TÖRNÜK F., GÖNÜLALAN Z.59th ICoMST International Congress of Meat Science and Technology, İzmir, Türkiye, 18 - 23 Ağustos 2013, ss.83XLI. Influence of novel active nanocomposite polyethylene films incorporated with nanoclays and plantInfluence of novel active nanocomposite polyethylene films incorporated with nanoclays and plantextracts in controlling lipid oxidation and growth of Escherichia co li O157:H7 in ground beefextracts in controlling lipid oxidation and growth of Escherichia co li O157:H7 in ground beef



TÖRNÜK F., YETİM H., HANÇER M., Sağdıç O.59th ICoMST International Congress of Meat Science and Technology, Türkiye, 1 - 04 Ağustos 2013, ss.85XLII. Diversity in meat textural and quality parameters o f drometary camelDiversity in meat textural and quality parameters o f drometary camelAhhmed A., KARAMAN S., Toker Ö. S., Kaneko G., Ushio H., Sakata R., ÇAM M., YETİM H.59th ICoMST International Congress of Meat Science and Technology, Türkiye, 1 - 04 Ağustos 2013, ss.91XLIII. Evaluation of competitiveness and adaptation ability o f autochthonous starter cultures in sucukEvaluation of competitiveness and adaptation ability o f autochthonous starter cultures in sucukfermentationfermentationÇelebi Y., KESMEN Z., YETİMAN A. E., YETİM H.59th ICoMST International Congress of Meat Science and Technology, Türkiye, 1 - 04 Ağustos 2013, ss.163XLIV. Health aspects o f nanoclays used in nanocomposite food packaging materialsHealth aspects o f nanoclays used in nanocomposite food packaging materialsTÖRNÜK F., HANÇER M., YETİM H.59th ICoMST International Congress of Meat Science and Technology, Türkiye, 1 - 04 Ağustos 2013, ss.171XLV. Processing development of Turkish cured meat products by a combination of traditional and modernProcessing development of Turkish cured meat products by a combination of traditional and modernmethods: Pastirma production system.methods: Pastirma production system.MRGHNI AHHMED A., ÖZTÜRK I., Törnük F., KARAMAN S., YETİM H.Academic Plaza: International Food Machinery and Technology exhibition, Tokyo, Japonya, 11 - 14 Haziran 2013,ss.1XLVI. Hindi Eti Ürünlerinde Farklı Türlere Ait Etlerin Real-Time PCR ile TespitiHindi Eti Ürünlerinde Farklı Türlere Ait Etlerin Real-Time PCR ile TespitiGüllüce A., ETGÜ H., KESMEN Z., YETİM H.II. Et Ürünleri Çalıştayı "İşlenmiş Kanatlı Et Ürünleri", Manisa, Türkiye, 1 - 04 Aralık 2012, ss.228XLVII. Nanokil Kompozitlerinin Gıda Ambalajlamada KullanımıNanokil Kompozitlerinin Gıda Ambalajlamada KullanımıTÖRNÜK F., YETİM H.TÜRKİYE 11. GIDA KONGRESİ, Hatay, Türkiye, 1 - 04 Ekim 2012, ss.46XLVIII. The Effect o fThyme Essential Oil on Some Quality Characteristics o f Chicken MeatsThe Effect o fThyme Essential Oil on Some Quality Characteristics o f Chicken MeatsYetim H., Ekici L., Sağdıç O., Öztürk İ., Törnük F.59th ICoMST International Congress of Meat Science and Technology, Airdrie, Kanada, 1 - 04 Ağustos 2012, ss.87XLIX. Changes in physicochemical properties o f proteins in Kayserian pastirma made from m.Changes in physicochemical properties o f proteins in Kayserian pastirma made from m.semimembranosus muscle o f bovine during traditional processing: Part Isemimembranosus muscle o f bovine during traditional processing: Part IAhhmed A., Watabe S., Ushio H., Kaneko G., Inomata T., Sakata R., YETİM H.58th International Congress of Meat Science and Technology, Kanada, 1 - 04 Ağustos 2012, ss.53L. Influences of the traditional cured meat-making process on the muscle proteins in m. latissimusInfluences of the traditional cured meat-making process on the muscle proteins in m. latissimusdorsi o f bovine: part IIIdorsi o f bovine: part IIIInomata T., Mugurma M., Ahhmed A., Kawahara S., KARAMAN S., Dafsin P., YETİM H., Sakata R.58th ICoMST International Congress of Meat Science and Technology, Kanada, 1 - 04 Temmuz 2012, ss.55LI. Türkiye’de Yetişen Bazı Aromatik Bitkilerden Elde Edilen Hidrosollerin Antimikrobiyal Etkileri veTürkiye’de Yetişen Bazı Aromatik Bitkilerden Elde Edilen Hidrosollerin Antimikrobiyal Etkileri veGıdaların Dekontaminasyonunda KullanımıGıdaların Dekontaminasyonunda KullanımıTörnük F., ÖZTÜRK I., Sağdıç O., YETİM H.3. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Türkiye, 10 - 12 Mayıs 2012, ss.539LII. SUCUK DOLUMUNDA KULLANILAN KOLLAJEN YAPAY KILIFLARIN ORİJİNİN REAL-TİME PCR YÖNTEMİSUCUK DOLUMUNDA KULLANILAN KOLLAJEN YAPAY KILIFLARIN ORİJİNİN REAL-TİME PCR YÖNTEMİİLE BELİRLENMESİİLE BELİRLENMESİKESMEN Z., YETİMAN A. E., ASLAN H., YETİM H.3. GELENEKSEL GIDALAR SEMPOZYUMU, Konya, Türkiye, 1 - 04 Mayıs 2012, ss.112LIII. ORGANİK SİRKE MİKROFLORASINDA BULUNAN ASETİK ASİT BAKTERİLERİNİN POLİMERAZ ZİNCİRORGANİK SİRKE MİKROFLORASINDA BULUNAN ASETİK ASİT BAKTERİLERİNİN POLİMERAZ ZİNCİRREAKSİYONU-DENATÜRE GRADİENT JEL ELEKTROFOREZ (PCR-DGGE) YÖNTEMİ İLE TESPİTİREAKSİYONU-DENATÜRE GRADİENT JEL ELEKTROFOREZ (PCR-DGGE) YÖNTEMİ İLE TESPİTİYETİMAN A. E., KESMEN Z., YETİM H.3. GELENEKSEL GIDALAR SEMPOZYUMU, Konya, Türkiye, 1 - 04 Mayıs 2012, ss.122-124LIV. Isıl İşlem Uygulanmış Sütlerde Canlı Escherichia Coli O157 h:7'nin sayısının PMA/Real-Time PCRIsıl İşlem Uygulanmış Sütlerde Canlı Escherichia Coli O157 h:7'nin sayısının PMA/Real-Time PCRTekniği ile belirlenmesiTekniği ile belirlenmesiKESMEN Z., YETİMAN A. E., ASLAN H., YETİM H.3. Gıda Güvenliği Kongresi, İstanbul, Türkiye, 1 - 04 Mayıs 2012LV. SUCUKTA LAKTİK MİKROFLORANIN BELİRLENMESİNDE POLİMERAZ ZİNCİR REAKSİYONU-DENATÜRESUCUKTA LAKTİK MİKROFLORANIN BELİRLENMESİNDE POLİMERAZ ZİNCİR REAKSİYONU-DENATÜRE



GRADİENT JEL ELEKTROFOREZ (PCR-DGGE) YÖNTEMİNİN PROPİDİUM MONOAZİDE(PMA) İLEGRADİENT JEL ELEKTROFOREZ (PCR-DGGE) YÖNTEMİNİN PROPİDİUM MONOAZİDE(PMA) İLEBİRLİKTE KULLANIMIBİRLİKTE KULLANIMIÇELEBİ SEZER Y., KESMEN Z., YETİMAN A. E., YETİM H.3. GELENEKSEL GIDALAR SEMPOZYUMU, Konya, Türkiye, 1 - 04 Mayıs 2012, ss.266LVI. The application of transcriptomics in food safetyThe application of transcriptomics in food safetyKESMEN Z., YETİM H.Eurobiotech 2012 Agriculture Symposium, Türkiye, 1 - 04 Nisan 2012, cilt.161, ss.11LVII. ISIL  İŞLEM UYGULANMIŞ ET KARIŞIMLARINDA REAL-TİME PCR TEKNİĞİ İLE TÜR TAYİNİISIL  İŞLEM UYGULANMIŞ ET KARIŞIMLARINDA REAL-TİME PCR TEKNİĞİ İLE TÜR TAYİNİGüllüce A., KESMEN Z., YETİM H.1. Ulusal helal ve sağlıklı gıda kongresi, Ankara, Türkiye, 1 - 04 Kasım 2011, ss.196-197LVIII. Din ve inançların dünyada et ve et ürünleri tüketimindeki ro lü ve gelecekte yaşanabilecek gelişmelerDin ve inançların dünyada et ve et ürünleri tüketimindeki ro lü ve gelecekte yaşanabilecek gelişmelerÇelebi Y., TÖRNÜK F., Şimşek H., YETİM H.7. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Türkiye, 1 - 04 Kasım 2011LIX. DETECTION OF AFLATOXIN PRODUCING ASPERGILLUS SPECIES IN TURKISH RED PEPPERS BY USINGDETECTION OF AFLATOXIN PRODUCING ASPERGILLUS SPECIES IN TURKISH RED PEPPERS BY USINGPCR BASED METHODSPCR BASED METHODSKESMEN Z., GÜLLÜCE A., ERDEM İ., YETİMAN A. E., ETGÜ H., YETİM H.3rd SAFE Consortium International Congress on Food Safety, TUBITAK MAM FP7, İstanbul, Türkiye, 12 - 14 Ekim2011, ss.234LX. IDENTIFICATION AND QUANTIFICATION OF MYCOTOXIGENIC FUNGI IN FOODS: A REVIEW OF REAL-IDENTIFICATION AND QUANTIFICATION OF MYCOTOXIGENIC FUNGI IN FOODS: A REVIEW OF REAL-TIME PCR APPLICATIONS IN FOOD SAFETYTIME PCR APPLICATIONS IN FOOD SAFETYKESMEN Z., GÜLLÜCE A., ERDEM İ., YETİMAN A. E., YETİM H.3rd SAFE Consortium International Congress on Food Safety, TUBITAK MAM FP7, İstanbul, Türkiye, 12 - 14 Ekim2011, ss.236LXI. Utilization of some plant hydrosols as wheat sprout disinfectantUtilization of some plant hydrosols as wheat sprout disinfectantTÖRNÜK F., ÖZTÜRK İ., SAĞDIÇ O., YETİM H.TUBITAK 4th International Congress on Food and Nutrition, Türkiye, 1 - 04 Ekim 2011, ss.44LXII. Microbiological characteristics o f traditionally Turkish fermented European cranberrybushMicrobiological characteristics o f traditionally Turkish fermented European cranberrybush(Viburnum opulus L .)  fruits(Viburnum opulus L .)  fruitsSagdic O., ÖZTÜRK I., Yapar N., Taştemur B., YETİM H.IV. International Conference on Environmental, Industrial and Applied Microbiology (Biomicroworld2011),Malaga, İspanya, 14 - 16 Eylül 2011, ss.245LXIII. Determination of viability o f food-borne bacterial pathogens in milk by using PMA/real-time PCRDetermination of viability o f food-borne bacterial pathogens in milk by using PMA/real-time PCRtechniquetechniqueKesmen Z., Yetiman A. E., Yetim H.European Biotechnology Congress, İstanbul, Türkiye, 28 Eylül - 01 Ekim 2011, cilt.22LXIV. Effects o f dried wheat sprout flour on lipid oxidation and some quality characteristics o f beefEffects o f dried wheat sprout flour on lipid oxidation and some quality characteristics o f beefpattiespattiesÖZTÜRK I., YETİM H., Sağdıç O.57th ICoMST International Congress of Meat Science and Technology, Ghent, Belçika, 7 - 12 Ağustos 2011, ss.213LXV. Use of fuzzy logic system and artificial neural network models in prediction of antifungal effect o fUse of fuzzy logic system and artificial neural network models in prediction of antifungal effect o fdifferent grape pomace extracts against Zygosaccharomyces rouxii in apple juicedifferent grape pomace extracts against Zygosaccharomyces rouxii in apple juiceÖZTÜRK I., Sagdic O., YETİM H., Yilmaz M. T.International Food Congress-Novel Approaches in Food Industry, İzmir, Türkiye, 26 - 29 Mayıs 2011, ss.528LXVI. Probiotic boza production with lactic acid bacteria and its sensorial, physicochemical andProbiotic boza production with lactic acid bacteria and its sensorial, physicochemical andrheological propertiesrheological propertiesTÖRNÜK F., ÖZTÜRK İ., KARAMAN S., SAĞDIÇ O., YETİM H.6th International CIGR Technical Symposium, Fransa, 1 - 04 Nisan 2011, sa.2, ss.8LXVII. Sucuk ve Benzeri Et Ürünlerinde Kullanılan Farklı Hayvan Türlerine Ait Etlerin BelirlenmesiSucuk ve Benzeri Et Ürünlerinde Kullanılan Farklı Hayvan Türlerine Ait Etlerin BelirlenmesiKESMEN Z., YETİM H.I. Et Ürünleri Sucuk Çalıştayı, Aydın, Türkiye, 1 - 04 Aralık 2010, ss.131-136LXVIII. GELENEKSEL ET ÜRÜNÜMÜZ OLAN SUCUKTAKİ LAKTİK ASİT BAKTERİLERİNİN MOLEKÜLER BİYOLOJİGELENEKSEL ET ÜRÜNÜMÜZ OLAN SUCUKTAKİ LAKTİK ASİT BAKTERİLERİNİN MOLEKÜLER BİYOLOJİ



TEKNİKLERİ İLE TANIMLANMASITEKNİKLERİ İLE TANIMLANMASIKESMEN Z., YETİM H., YETİMAN A. E.1. ET ÜRÜNLERİ "SUCUK" ÇALIŞTAYI, Aydın, Türkiye, 1 - 04 Aralık 2010, ss.59-60LXIX. Geleneksel Et Ürünlerimizden Türk Sucuğunun SerüveniGeleneksel Et Ürünlerimizden Türk Sucuğunun SerüveniTÖRNÜK F., YILMAZ M. T., YETİM H.I. Et Ürünleri Sucuk Çalıştayı, İzmir, Türkiye, 1 - 04 Aralık 2010, ss.85-95LXX. Sucuk Ve Sucuk Benzeri Fermente Et Ürünlerinde Enterokokların RolüSucuk Ve Sucuk Benzeri Fermente Et Ürünlerinde Enterokokların RolüÖZTÜRK I., Sağdıç O., YETİM H.1. Et ürünleri “Sucuk” Çalıştayı, Aydın, Türkiye, 2 - 03 Aralık 2010, ss.137-143LXXI. The Effect o f Anthocyanin Based Extracts on the Color o f Cemen Paste Used on Pastirma The Effect o f Anthocyanin Based Extracts on the Color o f Cemen Paste Used on Pastirma a Dry Cureda Dry CuredMeat ProductMeat ProductYETİM H., EKİCİ L., ŞİMŞEK Z., SAĞDIÇ O.56th International Congress of Meat Science and Technology (ICOMST 2010), Jeju, Güney Kore, 15 - 20 Ağustos2010, ss.217LXXII. Methods for the detection of gelatin origin in meat productsMethods for the detection of gelatin origin in meat productsYılmaz M. T., KESMEN Z., YETİM H.56th Int. Cong. of Meat Sci. and Technol., Güney Kore, 1 - 04 Ağustos 2010, ss.110LXXIII. Sivas Köftesi (Tombul Köfte) ve Geleneksel Gıda Kültürümüzdeki YeriSivas Köftesi (Tombul Köfte) ve Geleneksel Gıda Kültürümüzdeki YeriTÖRNÜK F., KESMEN Z., YETİM H.1. Uluslararası Adriyatikten Kafkaslara Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Türkiye, 1 - 04 Nisan 2010, ss.380-381LXXIV. Geleneksel Bir  Koyulaştırılmış Yoğurt: PeskütanGeleneksel Bir  Koyulaştırılmış Yoğurt: PeskütanTÖRNÜK F., SAĞDIÇ O., YETİM H.1. Uluslararası Adriyatikten Kafkaslara Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Türkiye, 1 - 04 Nisan 2010, ss.225-227LXXV. Gıda ve su kaynaklı protozoonlar ve riskleriGıda ve su kaynaklı protozoonlar ve riskleriSagdic O., ÖZTÜRK I., YETİM H.6. Gıda Mühendisliği Kongresi, Antalya, Türkiye, 6 - 08 Kasım 2009, ss.491-497LXXVI. The Identification and Iso lation of yeasts from spoilage butter in TurkeyThe Identification and Iso lation of yeasts from spoilage butter in TurkeySağdıç O., ÖZTÜRK I., Bayram O., YETİM H.Food Science, Engineering and Technologies 2009, Plovdiv, Bulgaristan, 23 - 24 Ekim 2009, ss.638-642LXXVII. The fatty acid composition and volatile aroma compounds of the chicken muscles fed with thymeThe fatty acid composition and volatile aroma compounds of the chicken muscles fed with thymeYETİM H., EKİCİ L., SARIOĞLU K., ÖZTÜRK I., SAĞDIÇ O.Food Science, Engineering and Technologies 2009, Plovdiv, Bulgaristan, 23 - 24 Ekim 2009, ss.643-648LXXVIII. The PCR-DGGE analysis o f the microbial ecology of Turkish sausage (sucuk)The PCR-DGGE analysis o f the microbial ecology of Turkish sausage (sucuk)YETİM H., KESMEN Z., Kaçmaz N., Güllüce A., YETİMAN A. E.55th Int. Cong. of Meat Sci. and Tech., Danimarka, 1 - 04 Ağustos 2009LXXIX. Fermente Ürünlerin Mikroflorasının Tespitinde PCR-DGGE Yöntemi.Fermente Ürünlerin Mikroflorasının Tespitinde PCR-DGGE Yöntemi.Kaçmaz N., KESMEN Z., YETİM H.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 1 - 04 Haziran 2009, ss.889-892LXXX. Gıda Kaynaklı Pato jenlerin Real-Time PCR Tekniği ile Belirlenmesinde Kullanılan Canlı/Ölü HücreGıda Kaynaklı Pato jenlerin Real-Time PCR Tekniği ile Belirlenmesinde Kullanılan Canlı/Ölü HücreAyrım YöntemleriAyrım YöntemleriKESMEN Z., Arıkan D., YETİM H., Kaçmaz N.3. Ulusal Vet. Gıda Hij. Kong, Bursa, Türkiye, 1 - 04 Haziran 2009, ss.1135-1140LXXXI. Kayseri Piyasasında Satılan Mantıların Bazı Mikrobiyolo jik ÖzellikleriKayseri Piyasasında Satılan Mantıların Bazı Mikrobiyolo jik ÖzellikleriÖZTÜRK I., KARAMAN S., Sagdic O., KAYACIER A., YETİM H.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009, ss.862-865LXXXII. Bitki Çayı İlaveli Dondurma Mikslerinde Listeria monocytogenes’ in CanlılığıBitki Çayı İlaveli Dondurma Mikslerinde Listeria monocytogenes’ in CanlılığıÖZTÜRK I., KARAMAN S., Sağdıç O., KAYACIER A., YETİM H.Pamukkale Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Denizli, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2009, ss.192LXXXIII. Fatty Acid Composition of Muscle, Skin and Depot Lipids o f Domestic Geese (Anser Domestica) inFatty Acid Composition of Muscle, Skin and Depot Lipids o f Domestic Geese (Anser Domestica) inAltıntaş Region at the Period of extreme Low Temperate WinterAltıntaş Region at the Period of extreme Low Temperate WinterDönmez M., Uysal K., YETİM H., SAĞDIÇ O., Cankurtaran M., ÖZTÜRK I.



3. International Congress on Food and Nutrition, Antalya, Türkiye, 22 - 25 Nisan 2009, ss.145LXXXIV. Changes in Functional Components o f Wheat Grains During the germinationChanges in Functional Components o f Wheat Grains During the germinationÖZTÜRK I., YETİM H., SAĞDIÇ O., HAYTA M.3. International Congress on Food and Nutrition, Antalya, Türkiye, 22 - 25 Nisan 2009, ss.56LXXXV. The Fatty Acid Composition of Chicken Muscles Fed with ThymeThe Fatty Acid Composition of Chicken Muscles Fed with ThymeYETİM H., SAĞDIÇ O., EKİCİ L., HW O.54rd International Congress of Meat Science and Technology (ICOMST 2008), Cape-Town, Güney Afrika, 10 - 15Ağustos 2008, ss.79LXXXVI. Nar Çekirdek ve Kabuk Ekstraktlarının Antioksidan, Antiradikal ve Antimikrobiyal ÖzellikleriNar Çekirdek ve Kabuk Ekstraktlarının Antioksidan, Antiradikal ve Antimikrobiyal ÖzellikleriSağdıç O., ÖZTÜRK I., EKİCİ L., YETİM H.19. Ulusal Biyoloji Kongresi, Trabzon, Türkiye, 23 - 27 Haziran 2008, ss.336LXXXVII. Et Ürünlerinde Kullanılan Farklı Tür Hayvan Etlerinin Tespitinde Real-Time PCR TekniğiEt Ürünlerinde Kullanılan Farklı Tür Hayvan Etlerinin Tespitinde Real-Time PCR TekniğiKESMEN Z., Güllüce A., YETİM H.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, 1 - 04 Haziran 2008, ss.553-556LXXXVIII. Et ve Et Ürünlerinde Patojen Bakterilerin Tespitinde Real-Time PCR Tekniğinin Kullanılması.Et ve Et Ürünlerinde Patojen Bakterilerin Tespitinde Real-Time PCR Tekniğinin Kullanılması.Törnük F., KESMEN Z., YETİM H.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, 1 - 04 Haziran 2008, ss.519-522LXXXIX. Konfokal Mikroskop ve Gıda Mühendisliği Uygulamalarında KullanımıKonfokal Mikroskop ve Gıda Mühendisliği Uygulamalarında KullanımıSagdic O., ÖZTÜRK I., Yapar N., YETİM H.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2008, ss.1135-1138XC. Üzüm Posası Toz ve Ekstraktının Elma ve Portakal Suyundaki Ozmofil Mayalar Üzerine EtkisiÜzüm Posası Toz ve Ekstraktının Elma ve Portakal Suyundaki Ozmofil Mayalar Üzerine EtkisiSagdic O., ÖZTÜRK I., YETİM H.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2008, ss.323XCI. Gıdaların muhafazasında yeni mikrobiyal inaktivasyon metotlarıGıdaların muhafazasında yeni mikrobiyal inaktivasyon metotlarıSAĞDIÇ O., EKİCİ L., YETİM H.Türkiye 10. Gıda Kongresi konferansı, Erzurum, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2008, ss.949-952XCII. Kekik uçucu yağı ilavesinin kuşbaşı etler  ve bonfilenin bazı özelliklerine etkisiKekik uçucu yağı ilavesinin kuşbaşı etler  ve bonfilenin bazı özelliklerine etkisiEKİCİ L., ÖZTÜRK İ., SAĞDIÇ O., YETİM H.Türkiye 10. Gıda Kongresi konferansı, Erzurum, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2008, ss.557-560XCIII. Antioxidative, antiradikale und antimikrobielle aktivitaten des auBeren rindeextrakts von frischenAntioxidative, antiradikale und antimikrobielle aktivitaten des auBeren rindeextrakts von frischenAntep-pistazienAntep-pistazienYETİM H., ÖZTÜRK I., EKİCİ L., Sagdic O.10. Fachsymposium Lebensmittelmikrobiologie, Stuttgart, Almanya, 9 - 11 Nisan 2008, ss.24XCIV. Antioxidative, antiradikale und antimikrobielle Eigenschaften von Granatapfel-Kernextract undAntioxidative, antiradikale und antimikrobielle Eigenschaften von Granatapfel-Kernextract undGranatapfel-SchalenextractGranatapfel-SchalenextractSagdic O., ÖZTÜRK I., EKİCİ L., YETİM H.10. Fachsymposium Lebensmittelmikrobiologie, Stuttgart, Almanya, 9 - 11 Nisan 2008, ss.25XCV. Gıda Katkı Maddesi Olarak Kullanılan Jelatinin Orijininin Real-Time PCR ile Tespiti.Gıda Katkı Maddesi Olarak Kullanılan Jelatinin Orijininin Real-Time PCR ile Tespiti.YETİM H., KESMEN Z., Şahin F., Güllüce A.15. Biyoteknoloji Kongresi, Antalya, Türkiye, 1 - 04 Kasım 2007, ss.28-31XCVI. Nutritive values of the pomaces of commercial Turkish grape (Vitis vinifera L .)  varieties.Nutritive values of the pomaces of commercial Turkish grape (Vitis vinifera L .)  varieties.Yetim H., Sagdic O., Kayacıer A., Ozkan G., DOĞAN M.2nd.International Congress on Food and Nutrition., İstanbul, Türkiye, 24 - 26 Ekim 2007, ss.255XCVII. Türk ballarının fenolik içeriği antiradikal antioksidan ve antimikrobiyel özellikleriTürk ballarının fenolik içeriği antiradikal antioksidan ve antimikrobiyel özellikleriSİLİCİ S., EKİCİ L., YETİM H., Sağdıç O.III. Marmara Arıcılık Kongresi, Bursa, Türkiye, 20 - 22 Ekim 2007, ss.40XCVIII. Compositions of the essential o ils o f Origanum onites, Satureja hortensis and Thymbra spicataCompositions of the essential o ils o f Origanum onites, Satureja hortensis and Thymbra spicatagrown in Turkeygrown in TurkeyYETİM H., Sagdic O., EKİCİ L.30th International Symposium on Essential Oils, Graz, Avusturya, 9 - 12 Eylül 2007, ss.221XCIX. Real-Time PCR Assay for Highly Specific Determination of Pork In Raw and Heat Treated MeatReal-Time PCR Assay for Highly Specific Determination of Pork In Raw and Heat Treated Meat



MixturesMixturesYETİM H., KESMEN Z., Şahin F., Ockerman H. W.53rd Int. Cong. of Meat Sci. and Technol., Çin, 1 - 04 Ağustos 2007, ss.401-402C. Inhibition of S. cerevisiae in apple juice by grape pomace extract (GPE)Inhibition of S. cerevisiae in apple juice by grape pomace extract (GPE)SAĞDIÇ O., YETİM H., ÖZTÜRK I.1st Egyptian-Jordanian Conference, Biotechnology and Sustainable Development: Current Status and FutureScenarios, Cairo, Mısır, 11 Aralık 2014 - 14 Aralık 2006, ss.41CI. PCR assay for the identification of animal species in Turkish fermented sausagesPCR assay for the identification of animal species in Turkish fermented sausagesKESMEN Z., YETİM H., Şahin F.1st Int. Egyptian-Jordanian Conf.; Biotechnol. and Sustainable Dev.: Current Status and Future Scenarios, Mısır, 1 -04 Aralık 2006CII. PCR Identification of Horse and Donkey Meats in Heat Treated MeatPCR Identification of Horse and Donkey Meats in Heat Treated MeatYETİM H., KESMEN Z., Şahin F., Ockerman H. W.52th Int. Cong. of Meat Sci. and Technol., İrlanda, 1 - 04 Ağustos 2006, ss.59-60CIII. Fonksiyonel Gıda Olarak Tohum Filizleri ve Patojen Mikroorganizmaların DezenfeksiyonuFonksiyonel Gıda Olarak Tohum Filizleri ve Patojen Mikroorganizmaların DezenfeksiyonuYETİM H., TÖRNÜK F., SAĞDIÇ O.6. Gıda Mühendisliği Kongresi, Antalya, Türkiye, 1 - 04 Kasım 2005, ss.25CIV. Bioactivities and human health effects o f flavonoids and some other phenolic compoundsBioactivities and human health effects o f flavonoids and some other phenolic compoundsSagdic O., EKİCİ L., YETİM H.ITAFE 2005 Information Technology in Agriculture, Food & Environment, Adana, Türkiye, 12 - 14 Ekim 2005,ss.869-874CV. Nitrit ilavesi ve vakum ambalajın Clostridium sporogenes üzerine etkisi.Nitrit ilavesi ve vakum ambalajın Clostridium sporogenes üzerine etkisi.KESMEN Z., Kayacıer A., YETİM H.Türkiye 8. Gıda Kongresi, Bursa, Türkiye, 1 - 04 Haziran 2004, ss.96-133CVI. Düşük Yağlı Kızartılmış Gıda Üretimine Yönelik Son GelişmelerDüşük Yağlı Kızartılmış Gıda Üretimine Yönelik Son GelişmelerKayacıer A., DOĞAN M., Yetim H.Türkiye 8. Gıda Kongresi, Bursa, Türkiye, 26 - 28 Mayıs 2004CVII. Gıdalarda Varlığı Yeni Keşfedilen Bir  Kanserojen: AkrilamitGıdalarda Varlığı Yeni Keşfedilen Bir  Kanserojen: AkrilamitKayacıer A., Yetim H., DOĞAN M.III. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Türkiye, 2 - 04 Ekim 2003, ss.345-357CVIII. L-Karnitinin İnsan Sağlığı ve Beslenmedeki ÖnemiL-Karnitinin İnsan Sağlığı ve Beslenmedeki ÖnemiDOĞAN M., Kayacıer A., Yetim H.III. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Türkiye, 2 - 04 Ekim 2003, ss.585-598CIX. Some Chemical, Microbiological and Sensory Characteristics o f Doner Kebab Made from SucukSome Chemical, Microbiological and Sensory Characteristics o f Doner Kebab Made from SucukDough, Dry Fermented Turkish SausageDough, Dry Fermented Turkish SausageYETİM H., GÖNÜLALAN Z., Ockerman H., Chen M.49th Int. Congress of Meat Science and Technology, São Paulo, Brezilya, 31 Ağustos - 05 Eylül 2003, ss.423-424CX. Potential Benefits o f Nitrite in Kavurma ProcessingPotential Benefits o f Nitrite in Kavurma ProcessingYETİM H., KESMEN Z.Blacksea & Central Asian Symp. on Food Technol., Türkiye, 1 - 04 Ekim 2000, ss.85CXI. The Effects o f Hidratized Defatted Soy Flour on the Ripening Process o f Sucuk a Turkish DryThe Effects o f Hidratized Defatted Soy Flour on the Ripening Process o f Sucuk a Turkish DryFermented Meat ProductFermented Meat ProductYETİM H., KESMEN Z., Ockerman H. W.ANNUAL RECIPROCAL MEAT CONFERENCE, Amerika Birleşik Devletleri, 1 - 04 Haziran 2000, ss.138CXII. Wheat sprout production and mitigation of microbial loadWheat sprout production and mitigation of microbial loadTÖRNÜK F., YETİM H., HAYTA M.3. International Congress on Food and Nutrition, Antalya, Türkiye, 22 - 25 Nisan 0009
Desteklenen ProjelerDesteklenen Projeler



ÇAM M., YALÇIN H., YETİM H., DOĞAN M., SAĞDIÇ O., BİLK S., TÜBİTAK Projesi, Nar Kabuğu ve Çekirdeği FonksiyonelBileşikleri ile Zenginleştirilmiş Dondurma Üretimi, 2011 - Devam EdiyorYETİM H., TÜBİTAK Projesi, Nar Kabuğu ve Çekirdeği Fonksiyonel Bileşikleri ile Zenginleştirilmiş Dondurma Üretimi,2011 - Devam EdiyorYETİM H., TÜBİTAK Projesi, Geleneksel Fermente Gilaburu Meyve Suyundan Elde Edilen Laktik Asit BakterilerininProbiyotik Özellikleri ve Endüstriyel Üretimde Kullanımları, 2010 - Devam EdiyorSAĞDIÇ O., YETİM H., SARIOĞLU K., HAYTA M., YAPAR N., TÜBİTAK Projesi, Geleneksel Fermente Gilaburu MeyveSuyundan Elde Edilen Laktik Asit Bakterilerinin Probiyotik Özellikleri ve Endüstriyel Üretimde Kullanımları, 2010 -Devam EdiyorKESMEN Z., YETİM H., ÇETİN B., ADIGÜZEL A., ŞAHİN F., TÜBİTAK Projesi, Gıda Kaynaklı Patojen BakterilerinBelirlenmesinde PMA/ Real-time PCR Tekniğinin Kullanım Olanaklarının Araştırılması, 2009 - Devam EdiyorYETİM H., CİRİTCİ G., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Farklı Kumaş Tiplerinin Sucuk Kılıfı Olarak Kullanımı, 2016- 2019YETİM H., KESMEN Z., YETİMAN A. E., OKUYAN N., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Kaçak ve Yerli ÇaylarınMoleküler Tekniklerle Belirlenmesi ve Aromatik Bileşiklerinin Tesbiti Üzerine bir Araştırma, 2014 - 2019YETİM H., GÖKMEN S., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Mantı Üretiminde Geleneksel Yönteme Alternatif Olarakİnfrared, Ultraviyole-C ve Vakum Uygulamaları, 2014 - 2017YETİM H., EKİCİ L., BAYRAM O., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Süs Bitkisi Olarak Yetiştirilen Lale TaçYapraklarından Elde Edilen Antosiyanin Bazlı Renk Maddelerinin, İzolasyonu ve Biyoaktif Özelliklerinin Belirlenmesi,2010 - 2017MRGHNI AHHMED A., BİRİŞİK C., YETİM H., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Sığır Longissimus dorsi KasındanÜretilen Pastırma da Bulunabilecek Hipertansiyon Azaltıcı Terapötik ve Biyofonksiyonel Bileşiklerin Belirlenmesi, 2014 -2016ÖZTÜRK I., SAĞDIÇ O., TOSUN F., YETİM H., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Ekzopolisakkarit Üreten LaktikKültürlerin Tereyağı, Yayık Tereyağı ve Kaymağın Kalite Özellikleri Üzerine Etkisi, 2013 - 2016ÖZTÜRK I., SAĞDIÇ O., ŞİMŞEK Z., YETİM H., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, FERMENTE SARIMSAK VE KIRMIZIBİBER KULLANIMININ SUCUĞUN BAZI ÖZELLİKLERİNE ETKİSİ, 2013 - 2016YETİM H., Diğer Resmi Kurumlarca Desteklenen Proje, Gıdalara normal ve tağşiş amaçlı katılan jelatin kaynağının tesbitiiçin yeni yöntem geliştirilmesi, 2013 - 2015YETİM H., DAŞKIN P., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, GELENEKSEL PASTIRMA ÇEMENİNDE KOKU VERİCİMADDELERİN İZOLASYONU VE ELİMİNASYONU, 2009 - 2015YETİM H., TÖRNÜK F., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Nanokil Takviyeli Antimikrobiyal-Antioksidan ÖzellikTaşıyan Aktif Ambalaj Üretimi ve Gıda Ambalajlamada Kullanımı, 2013 - 2014YETİM H., SAĞDIÇ O., YETİMAN A. E., KESMEN Z., YILMAZ M. T., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Çeşitli GıdaFormülasyonlarında Gıda Katkı Maddesi Olarak Kullanılan Jelatinin Orijininin UPLC-MS QTof MS Sistemi KullanılarakTespitine Yönelik Yöntem Geliştirilmes, 2010 - 2014YETİM H., ÖZTÜRK İ., KESMEN Z., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Geleneksel Fermente Sucuklardaki Mayalarınİzolasyonu, Tanımlanması, Starter Kültür Olarak Kullanılabilmesi İçin Önemli Teknolojik ve Fonksiyonel ÖzelliklerininBelirlenmesi, 2010 - 2013YETİM H., ÇELEBİ Y., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Fermente Sucuktan İzole Edilen Laktik Asit BakterilerininStarter Kültür Olarak Kullanım Potansiyelinin Belirlenmesi, 2011 - 2012YETİM H., TÜBİTAK Projesi, Gıda Kaynaklı Patojen Bakterilerin Belirlenmesinde PMA/ Real-time PCR Tekniğinin KullanımOlanaklarının Araştırılması, 2009 - 2012KESMEN Z., GÜLLÜCE A., KAÇMAZ N., YETİM H., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, KEFİRDEN İZOLE EDİLENBAKTERİ VE MAYALARIN MOLEKÜLER TEKNİKLER İLE TANIMLANMASI, 2009 - 2011YETİM H., ARIKAN D., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, ISIL İSLEM SONRASI STARTER KÜLTÜR İLAVESİNİNPASTÖRİZE SUCUKLARIN BAZI KALİTE ÖZELLİKLERİ VE RAF ÖMRÜ ÜZERİNE ETKİSİ, 2009 - 2011YETİM H., SİTTİ S., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, VAKUM VE MODİFİYE ATMOSFERDE AMBALAJLAMANINKAYSERİ MANTISININ KALİTE NİTELİKLERİ ÜZERİNE ETKİSİ, 2009 - 2011YETİM H., SAĞDIÇ O., EKİCİ L., EROĞLU C., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, SİYAH HAVUÇ VE KIRMIZILAHANADAN EKSTRAKTE EDİLEN ANTOSİYANİN BAZLI RENK MADDELERİNİN BİYOLOJİK ÖZELLİKLERİNİN



BELİRLENMESİ VE BAZI GIDA MADDELERİNDE RENKLENDİRİCİ OLARAK KULLANIMI, 2009 - 2011YETİM H., EKİCİ L., SAĞDIÇ O., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, ÜZÜM POSASINDAN EKSTRAKTE EDİLENANTOSİYANİN BAZLI RENK MADDELERİNİN BİYOLOJİK ÖZELLİKLERİNİN BELİRLENMESİ VE BAZI GIDAMADDELERİNDE RENKLENDİRİCİ OLARAK KULLANIMI, 2009 - 2011YETİM H., TÜBİTAK Projesi, Geleneksel Et Ürünümüz Olan Sucuktan Izole Edilen Fermantatif Bakterilerin Starter KültürOlarak Kullanım Potansiyelinin Belirlenmesi, 2008 - 2011YETİM H., TÖRNÜK F., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, BAHARATLARDA AFLATOKSİKOJENİK ASPERGİLLUSFLAVUS TÜRÜ KÜFLERİN REAL-TİME PCR İLE KANTİTATİF OLARAK TAYİN, 2007 - 2011KESMEN Z., YETİM H., ADIGÜZEL A., GÖNÜLALAN Z., ÇETİN B., SAĞDIÇ O., ŞAHİN F., TÜBİTAK Projesi, Geleneksel EtÜrünümüz Olan Sucuktan Izole Edilen Fermantatif Bakterilerin Starter Kültür Olarak Kullanım PotansiyelininBelirlenmesi, 2008 - 2010KESMEN Z., SAĞDIÇ O., YETİM H., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, REAL-TİME PCR TEKNİĞİ İLE ETÜRÜNLERİNDE FARKLI HAYVAN TÜRLERİNE AİT ETLERİNİN TESPİT EDİLMESİ, 2007 - 2009YETİM H., KESMEN Z., CB Strateji ve Bütçe Başkanlığı (Kalkınma Bakanlığı) Projesi, Et ve Et Ürünlerinde Farklı TürHayvan Etlerinin Saptanması için Multiplex ve Real Time PCR Tekniklerinin Geliştirilmesi ve Biyoçip Üretimi, 2006 - 2009YETİM H., TÜBİTAK Projesi, Piliç Etlerinin Lezzet Kalitesi ve Raf Ömrünün Geliştirilmesinde Kekikli Yem Kullanımı, 2006 -2008YETİM H., TÖRNÜK F., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, BAZI TAHILLARIN FARKLI SICAKLIK VE NEMDEÇİMLENDİRİLMESİ SIRASINDA ORTAYA ÇIKAN MİKROBİYAL YÜKÜN İNCELENMESİ., 2006 - 2008YETİM H., ÖZTÜRK İ., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, ÇİMLENDİRİLMİŞ BUĞDAY TANESİNİN KİMYASALÖZELLİKLERİNİN BELİRLENMESİ VE ÖZEL GIDA KATKI MADDESİ OLARAK DEĞERLENDİRME İMKANLARININARAŞTIRILMASI., 2006 - 2008YETİM H., Şahin F., Culha M., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, ET VE ET ÜRÜNLERİNDE FARKLI TÜR HAYVANETLERİNİN SAPTANMASI İÇİN MULTİPLEX VE REAL TİME PCR TEKNİKLERİNİN GELİŞTİRİLMESİ VE BİYOÇİP ÜRETİMİ,2006 - 2008YETİM H., ÖZTÜRK I., TÜBİTAK Projesi, Üzüm Posasının Antimikrobiyal ve Antioksidan Katkı Olarak Gıda SanayindeDeğerlendirilmesi, 2005 - 2008SAĞDIÇ O., DOĞAN M., KAYACIER A., YETİM H., TÜBİTAK Projesi, Üzüm Posasının Antimikrobiyal ve Antioksidan KatkıOlarak Gıda Sanayinde Değerlendirilmesi, 2005 - 2008YETİM H., AB Çerçeve Programları Destekli Proje, Tarımsal bilgi temini ve danışmanlık desteği (TARBIL), 2007 - 2007YETİM H., SAĞDIÇ O., EKİCİ L., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, KEKİK UÇUCU YAĞININ TAZE VEDONDURULARAK MUHAFAZA EDİLEN ETLERİN LEZZET VE RAF ÖMRÜ ÜZERİNE ETKİSİ, 2006 - 2007YETİM H., ÇAVUŞ S., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, KAYSERİ PİYASASINDA SATILAN BAZI ET VE ETÜRÜNLERİNDE HPLC YÖNTEMİ İLE AFLATOKSİN ARANMASI, 2006 - 2007ÖZKAN M., SİLİCİ S., YETİM H., BAL H., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, MERKEZ KAMPÜS TARIM ARAZİSİNDESİLAJLIK MISIR,FAZERLYA,KOLZA ÜRETİM TESİSİ VE ORGANİK ARICILIK, 2006 - 2007YETİM H., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, TAZE VE İŞLENMİŞ ET ÜRÜNLERİNDE FARKLI HAYVAN TÜRLERİNEAİT ETLERİN PCR TEKNİĞİ KULLANILARAK BELİRLENMESİ., 2002 - 2003YETİM H., Diğer Uluslararası Fon Programları, Possibility of Using Fluid Whey in Frankfurter Type Meat Products, 1999 -1999YETİM H., Diğer Uluslararası Fon Programları, Presence of Volatile N-Nitrosamines in a Turkish Meat Product KavurmaPrepared with Nitrite, 1999 - 1999YETİM H., Diğer Uluslararası Fon Programları, A Research on Biochemical and Structural Alterations of RestructuredFish Muscle with Egg White and Subjected to Tumbling, 1992 - 1992YETİM H., TÜBİTAK Projesi, Yağsız Soya unu ve Tekstüre Soya Proteininin Sosis ve Halk Salamlarına Katılabilmeİmkanları Üzerine Araştırmalar, 1987 - 1987YETİM H., Diğer Resmi Kurumlarca Desteklenen Proje, Erzurum Piyasasında Tüketime Sunulan Kıymaların Bazı Saprofitve Patojen Bakteriler Yönünden İncelenmesi, 1985 - 1985



Bilimsel Kuruluşlardaki Üyelikler / GörevlerBilimsel Kuruluşlardaki Üyelikler / GörevlerTÜBA Gıda ve Beslenme Komisyonu, Üye, 2015 - Devam EdiyorTÜBİTAK, Üye, 2015 - Devam EdiyorTÜBİTAK, Üye, 2014 - Devam EdiyorGıda Teknolojisi Derneği, Üye, 1994 - Devam EdiyorGama Sigma Delta Honor Society, Üye, 1993 - Devam EdiyorPhi Kappa Phi Honor Societty, Üye, 1990 - Devam EdiyorInstitute of Food Technologists, Üye, 1990 - Devam EdiyorPhi Beta Delta, Üye, 1989 - Devam EdiyorAmerican Meat Science Association, Üye, 1989 - Devam EdiyorTürkiye mimarlar Mühendisler Odası, Üye, 1985 - Devam EdiyorÜniversiteler Arası Kurul, Mühendislik-3, Doçentlik Komisyonu, Üye, 2009 - 2015Üniversiteler Arası Kurul, Üye, 2009 - 2012
Bilimsel HakemliklerBilimsel HakemliklerJournal of Muscle Foods, SCI Kapsamındaki Dergi, Ocak 2000Food Microbiology, SCI Kapsamındaki Dergi, Ocak 2000Akademik Gıda, Hakemli Bilimsel Dergi, Ocak 2000Food Chemistry, SCI Kapsamındaki Dergi, Ocak 2000Turkish Journal of Agriculture and Foresty, SCI Kapsamındaki Dergi, Ocak 2000Journal of Food Science, SCI Kapsamındaki Dergi, Ocak 2000Meat Science, SCI Kapsamındaki Dergi, Ocak 2000Italian Journal of Food Science, Diğer İndekslerce Taranan Dergi, Ocak 2000Ziraat Fakültesi Dergileri, Hakemli Bilimsel Dergi, Ocak 2000Journal of the Science of Food and Agriculture, SCI Kapsamındaki Dergi, Ocak 2000
MetriklerMetriklerYayın: 238 Atıf (WoS): 1277 Atıf (Scopus): 381 H-İndeks (WoS): 21 H-İndeks (Scopus): 11
Kongre ve Sempozyum Katılımı FaaliyetleriKongre ve Sempozyum Katılımı Faaliyetleri59th ICoMST International Congress on Meat Science and Technology, Katılımcı, İzmir, Türkiye, 2013II. Et Ürünleri Çalıştayı”nın konusu “İşlenmiş Kanatlı Eti Ürünleri, Katılımcı, Manisa, Türkiye, 2012II. Et Ürünleri Çalıştayı "İşlenmiş Kanatlı Et Ürünleri", Katılımcı, Manisa, Türkiye, 201258th Int. Cong. of Meat Sci. and Technol., Katılımcı, Kanada, 20123. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Katılımcı, Konya, Türkiye, 20123. Gıda Güvenliği Kongresi, Katılımcı, İstanbul, Türkiye, 20127. GIDA MÜHENDİSLİĞİ KONGRESİ, Katılımcı, ANKARA, Türkiye, 201157th Int. Cong. of Meat Sci. and Technol., Katılımcı, Belçika, 20111. Ulusal Helal ve Sağlıklı Gıda Kongresi, Katılımcı, Türkiye, 2011I. Et Ürünleri "Sucuk" Çalıştayı, Katılımcı, Türkiye, 2010



56th Int. Cong. of Meat Sci. and Technol., Katılımcı, Güney Kore, 2010Taibah Int. Chem. Conf., Katılımcı, Suudi Arabistan, 20093. Ulusal Vet. Gıda Hij. Kong., 2009, Katılımcı, Türkiye, 20096. Gıda Mühendisliği Kongresi, Davetli Konuşmacı, Antalya, Türkiye, 20093. Int. Cong. on Food and Nutr., Katılımcı, Türkiye, 2009II. Geleneksel Gıdalar Semp., Katılımcı, Türkiye, 2009Pamukkale Süt ve Süt Ür. Semp., Katılımcı, Türkiye, 2009Türkiye 10. Gıda Kongresi, Katılımcı, Türkiye, 200854rd Int. Cong. of Meat Sci. and Technol, Katılımcı, Güney Afrika, 200810. Fachsymposium Lebensmittelmikrobiologie, Katılımcı, Almanya, 200853rd Int. Cong. of Meat Sci. and Technol, Katılımcı, Türkiye, 20072nd Int. Congress on Food and Nutr., Katılımcı, Türkiye, 200715. Biyoteknoloji Kongresi, Katılımcı, Türkiye, 20071st International Egyptian-Jordanian Conf.; Biottechnol and Sustainable Dev.; Current Status and Future Scenarios,Katılımcı, Türkiye, 200652rd Int. Cong. of Meat Sci. and Technol, Katılımcı, Türkiye, 2006Türkiye 9. Gıda Kongresi, Katılımcı, Türkiye, 2006Gıda Kongresi, Katılımcı, Türkiye, 200551th Int. Cong. of Meat Sci. and Technol, Katılımcı, Türkiye, 2005EURO FOOD CHEM XIII Conf., Katılımcı, Türkiye, 2005Int. Congress on ITAFE'05 (Information Technol. in Agric. Food & Environ.), Katılımcı, Türkiye, 2005Türkiye 8. Gıda Kongresi, Katılımcı, Türkiye, 20045oth Int. Cong. of Meat Sci. and Technol, Katılımcı, Türkiye, 2004III. Gıda Mühendisliği Kongresi, Katılımcı, Türkiye, 200349th Int. Cong. of Meat Sci. and Technol, Katılımcı, Türkiye, 2003Türkiye 7. Gıda Kongresi, Katılımcı, Türkiye, 20021st Eurasian Cong. on Molecular Biotechnol., Katılımcı, Türkiye, 2001IV. Su Ürünleri Sempozyumu, Katılımcı, Türkiye, 2000Black Sea & Central Asian Symp. on Food Technol., Katılımcı, Türkiye, 2000Tarım Mek. 19. Ulusal Kong., Katılımcı, Türkiye, 2000The AMSA, Rec. Meat Conf., Katılımcı, Türkiye, 20002000'li Yıllarda Gıda Bil. ve Tek. Kong., Katılımcı, Türkiye, 1999Proc. 45th Int. Cong. of Meat Sci. and Technol., Katılımcı, Türkiye, 1999Doğu Anadolu Tarım Kongresi, Katılımcı, Türkiye, 1998Proc. 44th Int. Cong. of Meat Sci. and Technol., Katılımcı, Türkiye, 1998Deli İnek Hastalığı (BSE) ve Bugünkü Durumu Paneli, Katılımcı, Türkiye, 19962nd Int. Con. on Food Sci. and Technol., Katılımcı, Türkiye, 1996II. Su Ürünleri Sempozyumu, Katılımcı, Türkiye, 1995Int. Food Hydrocol. Conf.'94, Katılımcı, Amerika Birleşik Devletleri, 1994Proc. 40th Int. Cong. of Meat Sci. and Technol., Katılımcı, Türkiye, 19941993 IFT Annual Meeting, Katılımcı, Amerika Birleşik Devletleri, 1993Proc. 39th Int. Cong. of Meat Sci. and Technol., Katılımcı, Türkiye, 1993Bursa I. Uluslararası Gıda Sempozyumu, Katılımcı, Türkiye, 1989Proc. 2nd World Cong. Foodborne Infec. & Intox., Katılımcı, Türkiye, 1986Gıda Sanayi Araştırma-Geliştirme '86 Sempozyumu, Katılımcı, Türkiye, 1986Gıda Sanayinin Sorunları ve Serbest Bölgelerin Gıda Sanayine Beklenen Etkileri Semp., Katılımcı, Türkiye, 1986
BurslarBurslarStudienaufenthalte Auslandischer Wissenscahftler Stipendium, Yabancı Ülkelerin Resmi Kurumları, 1999 - Devam Ediyor



Advanced Seminar Full Accommodation, Yabancı Ülkelerin Resmi Kurumları, 1997 - Devam EdiyorAdvanced Seminar Full Accommodation, Diğer Uluslararası Organizasyonlar, 1994 - Devam EdiyorAtatürk Üni. Zir. Fak. Yurt Dışı Doktora Bursu, Üniversite, 1989 - Devam Ediyor
ÖdüllerÖdüllerYETİM H., Yurt Dışı Yayın Başarı Belgesi, Erciyes Üniversitesi, Şubat 2006YETİM H., Yurt Dışı Yayın Başarı Belgesi, Atatürk Üniversitesi, Nisan 2000YETİM H., Akademik Başarı Belgesi, Yüksek Öğretim Kurulu, Mart 1997YETİM H., IFT Ohio Valley Graduate Student Travel, Ohio State University, Aralık 1993YETİM H., Graduate School Leadership, Ohio State University, Nisan 1993YETİM H., The OSU Phi Beta Delta Honor Society Int. Scholars & Student Scholarship, Ohio State University, Şubat 1993YETİM H., Graduate Students Service, Ohio State University, Ocak 1993YETİM H., The OSU Frances J. Ockerman International, Ohio State University, Kasım 1991YETİM H., Distinguished Graduate Student in Academic Records, Ohio State University, Ekim 1991YETİM H., Phi Kappa Phi Honor Society Şeref Belgesi, Ohio State University, Mayıs 1991YETİM H., Gamma Sigma Delta Honor Society Şeref Belgesi, Ohio State University, Şubat 1991YETİM H., Ingram Foundation Scholarship, Ohio State University Department of Animal Science, Şubat 1990YETİM H., Phi Beta Delta Honor Society Şeref Belgesi, Ohio State University, Ocak 1990
Akademi Dışı DeneyimAkademi Dışı DeneyimDiğer Kamu Kurumu, Devlet Planlama Teşkilatı


	Prof. Dr. Hasan YETİM
	Kişisel Bilgiler
	Eğitim Bilgileri
	Yabancı Diller
	Sertifika, Kurs ve Eğitimler
	Yaptığı Tezler
	Araştırma Alanları
	Akademik Unvanlar / Görevler
	Akademik İdari Deneyim
	Yönetilen Tezler
	SCI, SSCI ve AHCI İndekslerine Giren Dergilerde Yayınlanan Makaleler
	Diğer Dergilerde Yayınlanan Makaleler
	Kitap & Kitap Bölümleri
	Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan Yayınlar
	Desteklenen Projeler
	Bilimsel Kuruluşlardaki Üyelikler / Görevler
	Bilimsel Hakemlikler
	Metrikler
	Kongre ve Sempozyum Katılımı Faaliyetleri
	Burslar
	Ödüller
	Akademi Dışı Deneyim

