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Biyografi23 Mayıs 1986 tarihinde İstanbul’un Kadıköy ilçesinde doğdu. İlkokula Şener Birsöz İlköğretim Okulu’nda başladı ve 3.sınıfta anne babasının emekli olmasından sonra Antalya’nın Alanya ilçesinde Kemal Şuberi İlköğretim Okulu’nda devametti. Lise eğitimine Alanya Ayşe Melahat Erkin Anadolu Lisesi’nde devam eden Reha Kılıçhan, babasının vefatından sonrason sınıfta geçiş yaptığı Mersin 19 Mayıs Süper Lisesi'nden mezun oldu. Lisede yabancı dil bölümünde eğitim alan Rehaüniversite hayatında turizm alanında eğitim görmek istedi ve Türkiye’nin en iyi turizm okullarından biri olan ErciyesÜniversitesi Nevşehir Turizm İşletmeciliği ve Otelcilik Yüksekokulu'nu kazandı. Bu okulda almış olduğu yüksek kalitedeeğitimi, yaz aylarında IHRTURKEY Yurtdışı Eğitim Danışmanlık Şirketinin Work and Travel Programlarına katılarakpekiştirdi. İlköğretim çağından bu yana turizmin içinde olan Reha KILIÇHAN, üniversite yıllarına kadar Türkiye’de pekçok değişik işlerde çalışma fırsatı buldu.
2007 yılında Amerika Birleşik Devletleri’nin Nevada eyaletinin Jackpot şehrinde Cactus Petes Resort Casino’da HostCashier  olarak işe başladı. Daha sonra F&B departmanına olan ilgisinden dolayı kısa sürede ikinci iş olarak PanchoVilla’s Mexican Grill’de busser (komi) oldu, supervisorların dikkatini çeken Reha aynı işletmenin bünyesinde bulunanHorseshu Bar’da server (garson) olarak devam etti. Yiyecek içecek departmanına olan ilgisi her geçen gün artan Reha,gastronomi–mutfak sanatlarına olan ilgisinden dolayı casinonun şefleri ve F&B müdürleri ile görüşüp mutfakta deneyimkazanma isteğini dile getirdi ve kendisine verilen şansı iyi değerlendiren Reha Pancho Villa’s Mexican Grill’de Prep Cook(aşçı yardımcısı) olarak göreve başladı. Kısa sürede mutfağı tanıyıp yeni tarifler öğrenen ve uygulamaya başlayan Reha
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Cook 3 (3.derece aşçı) olarak görevini tamamladı ve eğitimine devam etmek için Türkiye’ye döndü.
2008 yılında dünyanın önde gelen otel zincirlerinden biri olan Four Seasons'ın Jackson Hole Wyoming'deki otelinde işebaşladı. Westbank Grill’de busser (komi) olarak çalışan Reha mutfak deneyimi sayesinde kısa sürede Buffet Master (açıkbüfe sorumlusu) oldu. Banket departmanında team leader (takım lideri) olarak ikinci iş yapan Reha, Four Seasonsotelinde mutfakta müşteriler önünde yapılan şovlarda görev aldı (yumurta sahası,krep,pan cake). Otel yönetiminin izniile Amerika’da ulusal zafer bayramımız olan 30 Ağustos Zafer Bayramımızı birbirinden güzel Türk Mutfağınınyemekleriyle 400 kişiye verdiği ziyafetle kutladı.
Türkiye’ye eğitimine devam etmek için geri dönen Reha, Gastronomi ve İş Ahlakı derslerine giren değerli hocası Doç. Dr.İbrahim İLHAN’ın danışmanlığında "Meksika Mutfak Kültürü" adlı lisans bitirme tezini yazdı ve okulundan mezun oldu.Okulundaki değerli hocalarının desteğini alan Reha sektörden akademik kariyere yöneldi. Sınavlara hazırlanıp NevşehirÜniversitesi Sosyal Bilimler Enstitüsü Turizm İşletmeciliği Ana Bilim Dalı’nda Yüksek Lisansa başladı. Ders döneminibaşarıyla bitiren Reha, 2011 yazında tez çalışmasının uygulama yeri olan Amerika Birleşik Devletleri’nin AlaskaEyaletinin en işlek üç liman şehirine (Ketchikan, Juneau ve Skagway) gitti ve veri toplama çalışmalarını orada tamamlayıpTürkiye’ye geri döndü. Döndükten sonra akademik kadrolara başvuran Reha, Erciyes Üniversitesi Türkan-TuncerHasçalık Turizm İşletmeciliği Otelcilik Yüksekokulu’nda araştırma görevlisi olarak göreve başladı. 2012 Haziran ayındaNevşehir Üniversitesi Sosyal Bilimler Enstitüsü Turizm İşletmeciliği Ana Bilim Dalında yüksek lisansını başarıyla bitirenReha, aynı yıl Mersin Üniversitesi Sosyal Bilimler Enstitüsü Turizm İşletmeciliği ve Otelcilik Ana Bilim Dalında doktoraeğitimine başladı ve 2016 yılında doktora eğitimini başarı ile tamamlayarak doktor unvanını aldı. Aralık 2017'de ErciyesÜniversitesi Turizm Fakültesi Turizm Rehberliği Bölümünde Yardımcı Doçent kadrosuna atanan Reha 2018-2019yıllarında Bölüm Başkanlığı görevini üstlendi. 2019 yılında Erciyes Üniversitesi Turizm Fakültesi Gastronomi ve MutfakSanatları Bölümüne Doktor Öğretim Üyesi olarak atanan Reha, 29 Eylül 2021 tarihinde Doçent unvanını aldı ve 2020-2023 yılları arasında Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü Bölüm Başkanlığı ve 2017-2023 yılları arasında ErciyesÜniversitesi Senato Üyesi görevini yürüttü. Reha, evli ve iki çocuk babasıdır.
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Diğer, Depreme Hazırlık ve Kentsel Dönüşüm Farkındalık Eğitimi, T.C. Çevre Şehircilik ve İklim Değişikliği Bakanlığı, 2023Diğer, Birey ve Aileler İçin Afet Bilinci Eğitimi, T.C. İçişleri Bakanlığı - Afet ve Acil Durum Yönetimi Başkanlığı, 2023Diğer, Afet ve Acil Durumlarda Çalışana Destek Eğitimi, T.C. Aile ve Sosyal Hizmetler Bakanlığı, 2023Diğer, Afet Farkındalık Eğitimi, T.C. İçişleri Bakanlığı - Afet ve Acil Durum Yönetimi Başkanlığı, 2023Kişisel Gelişim, Protokol Kuralları, Dışişleri Bakanlığı Diplomasi Akademisi Başkanlığı, 2022Turizm, Kültürel Miras ve Ülkemizdeki UNESCO Çalışmaları, Kültür ve Turizm Bakanlığı, 2022Kişisel Gelişim, İnsan Hakları Temelinde İş Yerinde Cinsiyet Eşitliği, Çalışma ve Sosyal Güvenlik Bakanlığı Eğitim veAraştırma Merkezi Başkanlığı, 2021Kişisel Gelişim, İnsan Hakları Çerçevesinde Etik, Kamu Görevlileri Etik Kurulu, 2021Kişisel Gelişim, İnsan Hakları ve Kamu Denetçiliği Kurumu Bağlamında İyi Yönetim İlkeleri, Kamu Denetçiliği KurumuBaşdenetçiliği, 2021Kişisel Gelişim, İnsan Hakları, Türkiye İnsan Hakları ve Eşitlik Kurumu Başkanlığı, 2021Mesleki Eğitim, Elsevier Turkey Webinar - Easy & Fast Literature Tracking with ScienceDirect Customization (TÜBİTAK),Elsevier - Researcher Academy, 2020Mesleki Eğitim, Elsevier Turkey Webinar - How to manage and publish your research data (TÜBİTAK), Elsevier -Researcher Academy, 2020İş Sağlığı ve Güvenliği, Gıda Güvenliği Eğitimi (Başlangıç-Temel-Orta-İleri Seviyeden Oluşan 4 Modül-10 Ders), ÖzyeğinÜniversitesi, 2020Proje Yönetimi, TÜBİTAK - Sosyal ve Beşeri Bilimler Alanında Uygulamalı Proje Yazma Eğitimi, Erciyes Üniversitesi -Erciyes Teknopark/Erciyes Teknoloji Transfer Ofisi, 2019Ölçme ve Değerlendirme, Ölçme Değerlendirme Eğiticilerin Eğitimi Çalıştayı, Erciyes Üniversitesi - Kalite Komisyonu,2017İş Sağlığı ve Güvenliği, Yangın Güvenlik Eğitimi, Kayseri Büyükşehir Belediyesi, İtfaiye Daire Başkanlığı, 2014Turizm, Temel Aşçılık Eğitimi, EKS Mutfak Akademisi, Executive Chef Eyüp Kemal SEVİNÇ, 2013Turizm, Summer Work and Travel Program, The International Educational Exchange USA, 2010Turizm, Liderlik ve Takım Çalışması, Pozitif Yaşam Hizmetleri, Erdem KARAGÖZ, 2009Turizm, Satış, Pazarlama ve Tedarik Zinciri Yönetimi, Pozitif Yaşam Hizmetleri, Erdem KARAGÖZ, 2009Turizm, Summer Work and Travel Program, The International Educational Exchange USA, 2008Turizm, Summer Work and Travel Program, The AIPT Experience USA, 2007Turizm, ServSafe Employee Food Safety Training, National Restaurant Association, Educational Foundation, 2007Turizm, Micros Fidelio Front Office Suite 7 Eğitimi, Erciyes Üniversitesi, 2007
Yaptığı TezlerDoktora, Türkiye'ye Gelen Ziyaretçilerin Gastronomik Akımlara Yönelik Gıda Tüketim Eğilimlerinin Değerlendirilmesi,Mersin Üniversitesi, Sosyal Bilimler Enstitüsü, Turizm İşletmeciliği Ana Bilim Dalı, 2016Yüksek Lisans, Kruvaziyer Gemilerin Yiyecek ve İçecek Departmanlarında Hizmet Kalitesi, Müşteri Memnuniyeti veMüşteri Sadakati İlişkileri:Ketchikan, Juneau ve Skagway Limanlarında Bir Araştırma, Nevşehir Üniversitesi, SosyalBilimler Enstitüsü, Turizm İşletmeciliği Ve Otelcilik, 2012
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Akademik Unvanlar / GörevlerDoç. Dr., Erciyes Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları, 2021 - Devam EdiyorDr. Öğr. Üyesi, Erciyes Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları, 2019 - 2021



Dr. Öğr. Üyesi, Erciyes Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Turizm Rehberliği, 2018 - 2019Yrd. Doç. Dr., Erciyes Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Turizm Rehberliği, 2017 - 2018Araştırma Görevlisi Dr., Erciyes Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Turizm işletmeciliği, 2016 - 2017Araştırma Görevlisi, Erciyes Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Turizm işletmeciliği, 2013 - 2016Araştırma Görevlisi, Erciyes Üniversitesi, --------------------------------, --, 2011 - 2013
Akademik İdari DeneyimFakülte Yönetim Kurulu Üyesi, Erciyes Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları, 2021 - DevamEdiyorErciyes Üniversitesi, 2020 - Devam EdiyorErciyes Üniversitesi, 2017 - Devam EdiyorAnabilim/Bilim Dalı Başkanı, Erciyes Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları, 2020 - 2023Bölüm Başkanı, Erciyes Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları, 2020 - 2023Fakülte Kurulu Üyesi, Erciyes Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatları, 2018 - 2023Senato Üyesi, Erciyes Üniversitesi, Turizm Fakültesi, 2017 - 2023Erasmus Koordinatörü, Erciyes Üniversitesi, Turizm Fakültesi, 2013 - 2022Erciyes Üniversitesi, 2012 - 2022Bölüm Başkanı, Erciyes Üniversitesi, Turizm Fakültesi, Turizm Rehberliği Bölümü, 2018 - 2019Erciyes Üniversitesi, 2018 - 2019
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Yönetilen Tezler
Kılıçhan R., TURİSTLERİN TURİST REHBERLERİNİN GASTRONOMİK PERFORMANSLARINA YÖNELİK ALGILARI VE YERELYİYECEK İÇECEK TÜKETME NİYETLERİ ARASINDAKİ İLİŞKİ: KAPADOKYA ÖRNEĞİ, Yüksek Lisans, T.TILMAÇ(Öğrenci),2022Kılıçhan R., Koronavirüs (Covid-19) pandemisi döneminde yiyecek içecek işletmelerince alınan tedbirlerin tüketicilerinalgıladıkları değerlerine memnuniyetlerine ve davranışsal niyetlerine etkisi, Yüksek Lisans, G.ÇULFACI(Öğrenci), 2022Kılıçhan R., KONAKLAMA İŞLETMELERİ YÖNETİCİLERİNİN KRİZ ALGILARI, KRİZ YÖNETİM BECERİLERİ VESTRATEJİLERİ, Yüksek Lisans, E.CANER(Öğrenci), 2019
SCI, SSCI ve AHCI İndekslerine Giren Dergilerde Yayınlanan MakalelerI. Gastronomic trends and tourists’  food preferences: scale development and validation  Kılıçhan R., Karamustafa K., Birdir K.INTERNATIONAL JOURNAL OF CONTEMPORARY HOSPITALITY MANAGEMENT, cilt.34, sa.1, ss.201-230, 2022(SSCI)
Diğer Dergilerde Yayınlanan MakalelerI. Impression Management Behavior, Instagram Usage Intensity and Foodstagramming Behavior Relationship: Case of TürkiyeÇulfacı G., Kılıçhan R.Erciyes Akademi, cilt.37, sa.3, ss.999-1021, 2023 (Hakemli Dergi)II. Türkiye’deki Jeoparkların Çevrimiçi Tanıtım Faaliyetlerine Yönelik Bir  Değerlendirme  Şener B., Çeşmeci N., Kılıçhan R.Journal of Global Tourism And Technology Research, cilt.4, sa.2, ss.77-89, 2023 (Hakemli Dergi)III. The Effect o f Measures Taken by Food and Beverage Businesses During Coronavirus Pandemic Period on Consumers  Perceived Value, Satisfaction and Behavioral Intentions Çulfacı G., Kılıçhan R.Journal of gastronomy, hospitality and travel (Online), cilt.6, sa.3, ss.1027-1045, 2023 (Hakemli Dergi)IV. Turistlerin Gastronomik Akımlara Yönelik Tüketim Eğilimleri ile Destinasyon Memnuniyetleri Arasındaki İlişki: Kapadokya Örneği Çeşmeci N., Şener B., Kılıçhan R.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, cilt.11, sa.1, ss.47-70, 2023 (Hakemli Dergi)V. Turistlerin Yerel Mutfak Yeme Eğilimleri ile Unutulmaz Turizm Deneyimleri Arasındaki İlişki: Kayseri  ÖrneğiÇeşmeci N., Çulfacı G., Kılıçhan R.Türk Turizm Araştırmaları Dergisi, cilt.7, sa.1, ss.84-105, 2023 (Hakemli Dergi)VI. Turistlerin Turist Rehberlerinin Gastronomik Performanslarına Yönelik Algıları ve Yerel Yiyecekİçecek Tüketme Niyetleri Arasındaki İlişki: Kapadokya Örneği Tılmaç Işık T., Kılıçhan R.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, cilt.10, sa.4, ss.3842-3864, 2022 (Hakemli Dergi)VII. Artificial Intelligence and Robotic Technologies in Tourism and Hospitality Industry   Kılıçhan R., Yılmaz M.Erciyes Üniversitesi Sosyal Bilimler Enstitüsü Dergisi, sa.50, ss.353-380, 2020 (Hakemli Dergi)VIII. Food safety attitudes and practices o f chefs in Cappadocia region, Turkey  Kılıçhan R., Çalhan H., Umur M.Journal of Foodservice Business Research, cilt.23, sa.3, ss.193-215, 2020 (Scopus)IX. Participation Motivation of Visitors o f Local Food-Themed Gastronomy Festival Kılıçhan R., Köşker H.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, cilt.8, sa.1, ss.78-91, 2020 (Hakemli Dergi)



X. Konaklama İşletmeleri Yöneticilerinin Kriz Yönetim Becerileri ve StratejileriKılıçhan R., Caner E.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, cilt.7, sa.4, ss.3202-3224, 2019 (Hakemli Dergi)XI. Gastronomi Uzmanlığı, Turları ve Rehberliği: Kavramsal Bir  Çerçeve BAŞODA A., AYLAN S., KILIÇHAN R., ACAR Y.Hitit Üniversitesi Sosyal Bilimler Enstitüsü Dergisi, cilt.11, ss.1809-1826, 2018 (Hakemli Dergi)XII. Mutfak Şeflerinin İşten Kaynaklı Gerginlikleri İle İş-Aile Çatışmaları Arasındaki İlişki   Kılıçhan R., Çalhan H.Tarihin Peşinde Uluslararası Tarih ve Sosyal Araştırmalar Dergisi, cilt.9, sa.20, ss.453-466, 2018 (Hakemli Dergi)XIII. Mutfak Şeflerinin Teknolo jiye Hazır  Bulunuşluk (TRI) Durumlarının Değerlendirilmesi  Çalhan H., Kılıçhan R.MANAS Journal of Social Studies, cilt.7, sa.3, ss.861-877, 2018 (Hakemli Dergi)XIV. Gastronomi ve Mutfak Sanatları Alanındaki Akademisyenlerin Örgütsel Bağlılıklarının İş TatminleriÜzerindeki EtkisiÜlker M., Kılıçhan R.Yönetim, Ekonomi ve Pazarlama Araştırmaları Dergisi, cilt.1, sa.4, ss.13-30, 2017 (Hakemli Dergi)XV. Individual Innovativeness o f Chefs  KARAMUSTAFA K., KILIÇHAN R., ÇALHAN H.Journal of Business Management and Economic Research, cilt.1, ss.26-38, 2017 (Hakemli Dergi)XVI. An Evaluation of Cultural Values and Food Spending With A Focus on Food ConsumptionKaramustafa K., Ülker M., Kılıçhan R.Çatalhöyük - International Journal of Tourism and Social Research, cilt.1, sa.1, ss.221-233, 2016 (Hakemli Dergi)XVII. Gastronomik Akımlar Çerçevesinde Gıda Tüketim ÖlçeğiKaramustafa K., Birdir K., Kılıçhan R.Tüketici ve Tüketim Araştırmaları Dergisi, cilt.8, sa.2, ss.29-69, 2016 (Hakemli Dergi)XVIII. Kruvaziyer Gemilerin Yiyecek İçecek Departmanlarında Hizmet Kalitesi, Müşteri Memnuniyeti veMüşteri Sadakati İlişkileri: Ketchıkan, Juneau ve Skagway Limanlarında Bir  Araştırma   KILIÇHAN R., İlhan İ.Nevşehir Hacı Bektaş Veli Üniversitesi SBE Dergisi, sa.6, ss.65-83, 2016 (Hakemli Dergi)XIX. Destinasyon Markalaşmasında Gastronominin Önemi: Van Kahvaltısı Örneği (The Importance ofGastronomy on Destination Branding: Case of Van Breakfast)KILIÇHAN R., KÖŞKER H.JOURNAL OF TOURİSM AND GASTRONOMY STUDİES, cilt.3, sa.3, ss.102-115, 2015 (Hakemli Dergi)XX. Mutfakların Sihri Baharat  Kayseri İlinde Baharat Tüketim Alışkanlıklarının Belirlenmesine Yönelik Bir  Çalışma Spices The Magic Of Cuisines   Determination Of Spice Consumption Habits In Kayseri ProvinceKILIÇHAN R., ÇALHAN H.Journal of Tourism and Gastronomy Studies, cilt.3, sa.2, ss.40-47, 2015 (Hakemli Dergi)XXI. Lezzetin Peşinde Şarap Turizmi: Kapadokya'nın Eko-Gastronomik PotansiyeliKılıçhan R., Birdir K.Eko-Gastronomi Dergisi, cilt.1, sa.1, ss.111-130, 2014 (Hakemli Dergi)
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